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Péelarska proizvodnja i trziSte meda u Slavoniji i Baranji

SAZETAK

Pcelarstvo predstavlja jednu od vrlo bitnih djelatnosti u poljoprivredi. U sklopu toga, med je
najbitniji i najcjenjeniji proizvod, kako u pcelarstvu tako i u ¢ovjekovu Zivotu. Med je spoj
samo onog lijepog i finog iz prirode, kao takav iznimno je vazan za ljudsko zdravlje. Osim za

konzumaciju, ¢ovjek ga koristi i kao lijek.

U radu je prikazano samo péelarstvo, pcela kao glavni akter, med kao glavni proizvod,
ekonomicnost proizvodnje, kao i konzumacija. Spomenuto je stacionirano i mobilno péelarstvo.
U radu se osvrnulo i na vrste meda, kojih je pregrst. Kao i na neke konkretne brojke vezane za
samu proizvodnju meda te njezinu ekonomicnost. Potrebno je naglasiti kako Republika

Hrvatska ima dobre predispozicije za ukusan i zdrav med te uspjesno bavljenje pelarstvom.

Cilj ovog zavr$nog rada bio je prikazati ono najbitnije vezano za pcelarstvo u Hrvatskoj.
Prikazati neke prosle podatke i ¢injenice, ali i one sadasnje. Takoder provedena je anketa te su

izneseni stvarni podaci vezani za ovu temu.

Kljucne rijeci: pcelarstvo, pcelarska proizvodnja, pcela, med



Beekeeping production and honey market in Slavonia and Baranja

ABSTRACT

Beekeeping is one of the most important activities in agriculture. As a part of this, honey is
the most important and valuable product, both in beekeeping and in human life. Honey is only

a combination of the beautiful and the fine in nature, as such it is extremely important for

human health. Except for consumption, man also uses it as a medicine.

The paper presents only beekeeping, beekeeping as the main actor, honey as the main
product, economy of production as well as consumption. Stationed and mobile beekeeping
were also mentioned. The paper also referred to the types of honey, of which there are many.
As well as some specific figures related to honey production itself and its cost effectiveness. It
should be emphasized that the Republic of Croatia has good predispositions for tasty and
healthy honey and successful beekeeping.

The aim of this final paper was to present the most important ones related to beekeeping in
Croatia. Show some past data and facts, but also present ones. A survey was also conducted

and actual data related to this topic was provided.

Keywords: beekeeping, beekeeping production, bee, honey



Sadrzaj

1.UVOD. 1
2. METODOLOGIJA RADA 3
3. POLJOPRIVREDA OPCENITO ... 4
4. PCELARSTVO 5
4.1. Vrste péelarstva 6
4.2. P&elarski proizvodi 7
4.3. Péelarstvo kroz povijest 9
4.4. Pcelarstvo danas 10
UDRUGE PCELARA U SLAVONIJI I BARANJI 12
PCELARSKA PROIZVODNJA 13
6.1. P¢ele i plelinja zajednica 13
6.2. Med 15
6.3. Ekonomicnost péelarske proizvodnje 21
7. PROIZVODNJA MEDA 22
7.1. Proizvodnja meda prije 22
7.2. Proizvodnja meda danas 23
8. ANKETA 25
9. SAJMOVI 32
10. ZAKLJUCAK 33
11. LITERATURA 34
Popis slika 36
Popis tablica 36



1.UVOD

U Republici Hrvatskoj péelarstvo je tradicionalna poljoprivredna grana koja ima veliki
gospodarski znacaj. Dokaz tome je i Vinodolski zakonik iz 1288. godine koji je prvi pisani
dokument o p&elarstvu. Uz to 1875. godine osnovano je i prvo péelarsko drustvo na otoku Solti.

Takoder, Casopis ,,Hrvatska pcela“ nalazi se medu pet najstarijih p&elarskih ¢asopisa u svijetu.

Zbog svog polozaja Hrvatska ima idealne klimatske uvjete pogodne za razvoj pcelarstva,
upravo zbog toga jer je srednje europska mediteranska zemlja. Stoga spada u jednu od zemalja
koja se moze pohvaliti sa tri najznaCajnije pcelarske regije: panonska (nizinska), brdsko-
planinska i mediteranska. To dodatno pogoduje péelarstvu jer svaka od regija pruza razlidite
specifiéne uvjete. MozZe se reci kako je péelarstvo specifi¢na poljoprivredna, ali i proizvodna
djelatnost kojom se mogu baviti razliite osobe. Stoga se danas sve viSe ljudi izvan
poljoprivrede bavi péelarstvom. Da bi netko postao uspjesan péelar potrebno je da bude uporan
u stjecanju prakti¢nog i teorijskog znanja. Isto tako mora biti spreman na visoka podetna

ulaganja, koja se na kaju isplate.

U nedavnoj proSlosti viSe, a u nekim krajevima jos i danas, Sume su prirodno obitavaliste plela.
Cvjetovi i lisée Sumskog drveéa osiguravaju hranu, odnosno cvjetne sokove medonosnim
p&elama, dok stabla omoguéavaju pogodan zaklon. Sto se ti¢e situacije u Hrvatskoj, Ro3a i
suradnici procjenjuju da ¢ak 50 - 70% proizvedenog meda u Republici Hrvatskoj dolazi sa
$umskih stanista (Tomié, 2005; Rosa i sur., 2006), a takav med, buduéi da se u zadtiti Suma
manje koriste pesticidi te su Sume i Sumske biljke manje izloZeni zagadenju, ima izuzetnu
vrijednost (Ro3a i sur., 2006), §to ukljucuje i potencijal certificiranja ekoloke proizvodnje.
Naime, prema podacima trgovackog drustva ,,Hrvatske Sume d.o.0.%, koje gospodari Sumama i
Sumskim zemljistima u Republici Hrvatskoj, ukupna povr§ina $uma i Sumskih zemljista u RH
u danasnje vrijeme iznosi 2688687 ha, $to je 47% kopnene povrsine drzave (Hrvatske $ume,
2017). Sukladno tomu, Pravilnikom o medu su kao sortni uniflorni medovi kontinentalnog
dijela Hrvatske izdvojeni med bagrema, pitomog kestena, lipe, medljikovac jele i medljikovac
hrasta sladuna (NN 122/2009)

Posljednjih godina se pojavila kriza opraSivanja koja ugroZava odrZivost kako poljoprivredne
proizvodnje tako i bioraznolikosti opéenito. Potrebe za oprasivanjem rastu puno brze nego $to

se povecava broj pcelinjih zajednica



Ovaj zavr3ni rad sastoji se od dva dijela, teorijskog i empirijskog. Kroz ta dva dijela pokusat ¢e
se objediniti najvaznije o pcelarskoj proizvodnji i medu. Nakon definiranja poljoprivrede te
péelarstva, dotaknut ¢e se i pojmova poput: pcelarske proizvodnje, pele i meda. U drugom

dijelu rada, bit ¢e opisano trzi$te meda Republike Hrvatske opéenito te Slavonije i Baranje

zasebno.

Cilj ovog rada je iznijeti konkretne podatke vezane za pcelarstvo ovog podneblja te za
proizvodnju i konzumaciju meda. Konkretno koristit ¢e se svi dostupni podaci, kako iz proslosti
tako i sada$nji. Nakon toga, u zadnjem dijelu rada bit ¢e prikazani podaci samostalno provedene

ankete vezane za konzumaciju meda.



2. METODOLOGIJA RADA

U ovom zavr$nom radu koriStene su sljedeCe znanstvene metode: metoda analize, metoda

klasifikacije, metoda deskripcije, komparativna metoda te induktivna metoda.

»Metoda analize je postupak znanstvenog istraZivanja i objaSnjenja stvarnosti putem
ra$¢lanjivanja sloZzenih misaonih tvorevina na jednostavnije dijelove i elemente i izu¢avanje
svakog dijela za sebe i u odnosu na druge dijelove.” (Zelenika, 2000:327). Metoda analize moze

se uociti kroz cijeli zavrsni rad.

Metoda koja je koriStena za teorijskom definiranje navedene teme je metoda klasifikacije.
,Klasifikacija je sistematska i potpuna podjela opega pojmova na posebne, u okviru opsega
pojma.“ (Zelenika, 2000:327). Uz to metoda Kklasifikacije ujedno je i najstarija i

najjednostavnija znanstvena metoda.

Metoda deskripcije objasnjena je kao: ,postupak jednostavnog opisivanja ili ocrtavanja
Cinjenica, procesa i predmeta, ali bez znanstvenog tumacenja i objasnjavanja.“

(Zelenika,2000:338).

Provodi se i komparativna metoda koja je ,,postupak usporedivanja istih ili srodnih ¢injenica,
procesa i odnosa, odnosno utvrdivanje njihove sli¢nosti i razlika. To je usporedba izmedu dvije
stvari, dvije pojave, dva dogadaja, prvo se utvrde njihove zajednicke znacajke, a zatim sve one

po kojima se razlikuju.” (Zelenika, 2000:339)

Metoda koja je koriStena u samom zakljucku je induktivna metoda koja je ,,sistematska i
dosljedna primjena induktivnog nacina zakljucivanja u kojem se na temelju pojedina¢nih i
posebnih Cinjenica dolazi do zakljucka o opcem sudu.“ (Zelenika, 2000:323)

Takoder za potrebe pisanja zadnjeg dijela ovog zavrSnog rada, provedena je anketa. Anketa je

napravljena i provedena samostalno preko Google Disk aplikacije na internetu, €iji ¢e rezultati

biti prikazani u nastavku.



3. POLJOPRIVREDA OPCENITO

Opéenita i usuglaSena definicija poljoprivrede glasi: ,,gospodarska djelatnost uzgoja biljaka 1
Zivotinja, prvenstveno radi proizvodnje hrane za prehranu stanovni§tva (primarna
poljoprivredna proizvodnja). Uz to se u poljoprivredu ubraja tzv. domaca preradba, odn.
preradba poljoprivrednih proizvoda na vlastitu gospodarstvu, u manjem opsegu i bez sloZenijih
sredstava i opreme. Ako se preradba obavlja na industrijski nacin, onda se govori o
poljoprivrednoj industriji — prehrambenoj, tekstilnoj, duhanskoj, industriji koZe. Poljoprivredni
proizvodi mogu se klasificirati na temelju razli€itih kriterija. S obzirom na primjenu
agrotehnike i uzgojnih metoda (agrotehnicka podjela) razlikuju se: ratarstvo, vocarstvo,
vinogradarstvo, travnjastvo i stofarstvo, a s obzirom na namjenu (gospodarska podjela)
proizvodi se dijele na: Zitarice, industrijsko bilje, povrée, voce, stocne proizvode i sl
(Enciklopedija, 2019.)

U poljoprivrednoj proizvodnji razli¢ite klimatske prilike i primjena suvremene tehnologije
uzrokuje velike razlike u prinosima poljoprivrednih kultura i produktivnosti rada. Sve vise
hrane se izvozi iz razvijenih u nerazvijene i zemlje u razvoju. Pri tome najvise izvoze

najrazvijenije drZzave u svijetu, odnosno samo nekoliko njih.

U Hrvatskoj poljoprivreda obuhvada nekoliko grana, kao $to su: bilinogojstvo, ekologiju i
zastitu okolifa, fitomedicinu, krajobraznu arhitekturu, lovstvo, mljekarstvo, povréarstvo,
poljoprivrednu tehniku i tehnologiju, ribarstvo, stoCarstvo, vinogradarstvo i vinarstvo te
vocarstvo. Bilinogojstvo obuhvaéa proizvodnju industrijskog i krmnog bilja te Zitarica na
oranicama, vocarstvo proizvodnju svjeZega voca i voénih sadnica, vinogradarstvo proizvodnju
grozda i loznih sadnica, stoCarstvo uzgoj Zive stoke te proizvodnju stajskoga gnoja. Uz to pod
stoCarstvom se podrazumijeva uzgoj konja, goveda, svinja, ovaca, koza, peradi, kuni¢a, krznasa

i péela.



4. PCELARSTVO

»Péelarstvo je poljoprivredna djelatnost od posebnog drustvenog, privrednog i ekoloskog
znaCaja za ocuvanje bioloSke raznolikosti zemlje te unapredenja poljoprivredne i vodarske
proizvodnje. P&ela je nezamjenjiv prirodni oprasivac bez kojeg bi bio upitan opstanak na tisuce
biljnih vrsta. Za sada ne postoje pouzdani dokazi o tome kada su se na Zemlji pojavile pcele,
niti od kada ih je ¢ovjek poceo gajiti. Smatra se da je pradomovina medonosne péele Indija. Na
sjever i istok péele se nisu mogle kretati zbog za njih nepremostivih Himalaja, a na jugu ih je

spreavao ocean. Jedino su se mogle Siriti prema zapadu.“ (Batini¢ i Palini¢, 2014:6)

U Hrvatskoj razvoj péelarstva zapocinje u 12. stoljecu kada su pronadeni prvi pisani podaci.
Njih su veéinom ¢inili sudski zapisi vezani za krade kosnica i sli¢no. Nesto kasnije, odnosno u
18. stolje¢u pronadeni su konkretni podaci o péelarenju u Hrvatskoj. U pronadenoj literaturi
spominju se vrste koSnica koje su tada koristene. Na podrucju Slavonije pcelarstvo je tada ve¢

bilo razvijena djelatnost.

Péelarstvo je takoder, kao $to je veé spomenuto, specifi€na grana stoCarstva, gdje stocar ne
mora nuzno biti vezan za vlastito zemljiSte. Osoba koja se bavi péelarstvom naziva se péelar.
Razlikuju se dvije vrste pcelarstva, a to su: seleCe péelarstvo i stacionirano péelarstvo, te u
novije vrijeme ekopcelarstvo. MozZe se reéi kako su pcelari specifiCna vrsta stoCarskih
proizvodaca jer ne moraju nuzno ovisiti o0 svom zemlji$tu, neki od njih ga ni nemaju ili imaju

vrlo malo.

Najvazniji proizvod péelarstva je svakako med, no treba spomenuti i ostale, kao §to su mati¢na
mlije¢, propolis te péelinji vosak i otrov. Neizravan proizvod je cvjetna pelud koju pcele
sakupljaju s cvije¢a i nose u ko3nice. Uz navedene i najpoznatije p&elarske proizvode, postoje
1 oni koji su manje poznati i popularni. To su npr. gvirc, liker od meda, medovina, medenjaci,

medena rakija, propolis kocke i sli¢no.



4.1. Vrste p€elarstva

Seleci pelarstvo- kod njega pCelar seli ko3nice u blizinu pase ovisno o godiSnjem dobu. U
sezoni cvatnje medonosnog bilja péelinjak se seli s pase na pasu. U proslosti su se ko$nice selile
Zeljeznicom, dok danas péelari veéinom kupe kamion ili prikolicu i uz doradu stvore vozilo
spremno za prijevoz ko$nica. Postoji i druga mogucnost prijevoza, a to je kupnja ili
samogradnja auto prikolice. Prednost seleceg pcelinjaka jest to §to omogucava pcelaru vedi

izbor péelinjih pasa jer sa njime nije vezan za biljke odredenog podrudja.

Stacionirano péelarstvo- ono kod kojeg pcelar smjesta koSnice uglavnom na jedno mjesto.
Prema zakonu Republike Hrvatske to je péelinjak na kojem péelinje zajednice borave cijele
godine. Prednosti stacioniranog pcelinjaka naspram onog seleeg su: manji troSkovi
proizvodnje, manja moguénost zaraze péela, manja mogucnost pogibije pcela, péele su manje
uznemirene te stoga brZe razvijaju i jacaju svoje zajednice. Ovisno o broju kosnica, takav

péelinjak bi trebao biti udaljen od autoceste, naseljenog mjesta, vinarije, Secerane i sl.

Ekopcelarstvo- jest novija vrsta pcelarstva, kod kojega pcelinjak mora biti pod stalnom
kontrolom nadzorne stanice. Takav pcelinjak prema propisima mora biti smjeSten na mjestu
gdje nema puno konvencionalne poljoprivrede, gdje se poljoprivredne kulture tretiraju
pesticidima te mora biti udaljen od konvencionalnog péelinjaka najmanje 2 do 3 kilometra.
Glavne karakteristike ekoloskog pcelinjaka su: smjestaj péelinjaka, tehnologija pcelarenja,
zdravlje pCela, evidencija pcelinjaka te pravilno rukovanje pelinjim proizvodima. Kako bi se

preslo na ekolosku proizvodnju potrebno je zadovoljiti odredene propisane uvijete.

S obzirom na iznesene karakteristike ekoloskog pcelinjaka, moze se zakljugiti kako se on ne
razlikuje previse od klasi¢nog i dosadasnjeg. Jer danas manje-viSe svaki savjestan i educiran
pcelar vodi moderan konvencionalan pcelinjak. Razlika je u tome §to za ekoloski treba strogo
paziti na osiguranje zakonskih uvjeta. Prednost hrvatskih péelara lezi u tome $to Hrvatska nije
gospodarski razvijena kao neke druge zemlje, stoga je one€iSéenje znatno manje te je samim

time ve€ina meda hrvatskih péelara eko med.



4.2. Péelarski proizvodi

Pé&elinji proizvodi mogu se podijeliti u dvije grupe, a to su: izravni proizvodi pcela i neizravni,

odnosno ostali proizvodi u p&elarstvu. Pone$to o obje grupe bit ¢e napisano i obradeno u

nastavku rada.

4.2.1.

Izravni pcelarski proizvodi

U izravne péelinje proizvode kao $to je ve¢ gore napisano spadaju:

1.

Med- najstariji i najrasprostranjeniji proizvod pcele medarice. Cvjetovi biljaka luce
nektar koji privlagi kukce, odnosno péele na oprasivanje. Péele koje su ujedno i
najbrojniji opraSivaéi skupljaju nektar i odlazu ga u stanice saca. ,,Med je sladak i
gust sok Sto ga péele medarice tvore od nektara koji skupljaju na cvjetovima ili
slatkim izlu€evinama (medene rose) nekih kukaca. Med je i najsavr3eniji proizvod
prirode, u njemu se nalaze gotovo svi sastojci koji grade ljudski organizam.“
(Wikipedia, 2019.) Zreli med pcele pokrivaju u sac¢u vostanim poklopcima i tako
¢uvaju od vlage i kvarenja te zbog toga on ne sadrzi viSe od 15% vode. Na svijetu
ne postoji p&ela koja daje losi med, lo§ med rezultat je industrijskog punjenja ili

loSeg i neobrazovanog péelara,

Propolis- spada u najistrazivaniji pelinji proizvod. To je smolasta smjesa koju pcele
prikupljaju sa pupoljaka stabala ili biljnih sokova ili drugih izvora. Nastaje tako da
pcele sakupljaju smolaste tvari s biljaka u svom okoliSu te prenoseci ih u ko$nice.
Propolis je obi¢no tamno smede boje, no on kao i kod meda ovisi o vrsti biljaka s

kojeg ga péele prikupljaju i donose, odnosno o podneblju i drugim okolnostima,

P¢elinji vosak- prirodni vosak kojega izlucuju péele i od njega grade sace. U
trgovinama se prodaje izbijeljen i o¢iS¢en pod nazivom Cera alba. Danas se u
gospodarskim granama koje se bave preradom i proizvodnjom od voska péelinji

vosak najveé¢im dijelom zamjenjuje umjetnim voskom tj. parafinom,

Mati¢na mlije¢- prirodni stimulator koji sadrZi visoku koncentraciju bioloski
aktivnih tvari. Ona je kremasta 1 ljepljiva, mlijecne boje, jako kisela tvar sa malo
gor¢im okusom i specifiénim mirisom. To je zapravo luevina medonosnih pcela

koja se koristi kao hrana li€inki,



5. Péelinji otrov- gusta tekucina, karakteristicnog mirisa te gorkasto kiselog okusa. To
je izlucevina ZalCanog sustava pcele, on §titi pcelu i njezinu zajednicu od
neprijatelja. Sa staroS¢u p€ele koli¢ina otrova se povecava. Trzidna cijena krece se

od 50 do 70 dolara po jednom gramu.

4.2.2. Neizravni péelarski proizvodi

Neki od neizravnih, odnosno ostalih proizvoda u pcelarstvu su:

1. Cvjetna pelud- uz med, osnovna je hrana pcelama koja im je ujedno i jedini izvor
proteina. Po sastavu je izrazito kompleksna te uz proteine sadrZi i vitamine i

minerale. Cista praskasta tvar koju proizvode muske gamete na biljkama,
2. Svijeca,

3. Medena rakija- poznata jos i pod nazivima liker od meda, medica, medna rakija,
medova rakija i sliéno je prirodni i tradicionalni napitak. U gotovo svim
zemljama svijeta spada u najstarija alkoholna piéa. Mnogi to nazivaju i

medovina upravo iz neznanja,

4, Medovina- alkoholni napitak koji nastaje fermentacijom meda i vode. Stoga se

moZe nazvati i vino od meda jer je upravo po proizvodnji vrlo sli€na vinu,

5. Krema za kozu,

6. Balzam za usne,

7. Sapni s propolisom,
8. Propolis kocke,

9. Medenjaci i sli¢no.



4.3. Péelarstvo kroz povijest

Stari narodi smatrali su pcelu slikom ¢ovjecje duse. U Starom zavjetu rije¢ med spominje se 38
puta, vosak 6, a p&ela 5 puta. Grcei su prikazivali péele kao bozja bi¢a i nazivali ih djecom sunca.
Takoder u stara vremena ljudi su mnoga imena davali po péeli i medu. Aristotel je najbolji
poznavatelj péela u starini kod svih naroda. Mnogi narodi u povijesti bavili su se péelarstvom.
Samo neki od njih su: Grei, Rimljani, Kelti, Slaveni, Germani i drugi. Med su trosili za jelo,
pice, bolesti, upotrebljavali ga kod Zrtvovanja itd. Poetkom 17. stolje¢a pocelo je propadati
péelarstvo u mnogim zemljama. Reformacija je dokidala samostane u kojima se do tada najvise
pcelarilo. Nakon otkriéa Amerike prenesena je iz istocne Indije Secerna trska koja se uzgajala
u velikoj mjeri. Zbog toga se proizvodilo puno viSe Seéera, koji je dodatno sniZavao cijenu
meda. No upravo u to nepovoljno vrijeme za pcelarstvo pojavili su se napredni ljudi koji su
potaknuli druge da se po¢nu racionalno baviti péelarstvom. Tada se ta grana pocela ponovo
podizati, ali sada na novim osnovama. Nakon smrti Marije Terezije, 1780., pcelarstvo je opet
stalo. Zatim je trebalo proéi gotovo 100 godina da ono opet uznapreduje. Ivan Dzierzon je
najzasluZeniji poznati pcelar, koji je bio svecenik te se bavio pcelarstvom od 1837. godine.
Najvise se proslavio jer je uveo nacin pcelarenja s pokretnim sa¢em. Krajem 19. i u 20. stoljecu
pojavio se Citav niz naprednih péelara koji su doprinosili proucavanju Zivota pcela te

racionalnom pcelarenju.

Vezano za pcelarska drustva u povijesti, u Hrvatskoj i Slavoniji postojalo je samo jedno drustvo
i to Hrvatsko- slavonsko pcéelarsko drustvo u Osijeku, a koje je osnovano 1879. godine s
podruZnicama u Valpovu i Vinkovcima. Kasnije se drustvo prosirilo na Dalmaciju te na Bosnu
i Hercegovinu. S obzirom na drustva u srednjoj Europi, valja istaknuti kako je njemacko

pcelarsko drustvo bilo vrlo razvijeno. (Srsan, 1999.)

Medu brojnim Osjeckim ali i drugim poznatim p€elarima u povijesti isti€e se i Marijan
Sok&evié, koji je roden 1893. godine u Komletincima pokraj Vinkovaca. Péelarenjem se poceo
baviti 1919. godine te je postao ¢lan Hrvatsko- slavonskog péelarskog drustva u Osijeku.
Mnoge je privukao te je Sirio péelarstvo oko Vinkovaca. Kasnije je Zivio u Kutini, a zatim i u

BriSevu kod Zadra, gdje se takoder bavi péelarstvom.



4.4, Péelarstvo danas

Duga tradicija p&elarstva, povoljan reljef i klima, bogate paSe medonosnog i ljekovitog bilja u
nezagadenim prostorima, u dijelovima mediteranske, goranske i panonske regije predstavljaju
znadajan prirodni i gospodarski potencijal iskoristiv za razvoj péelarstva kao gospodarske
djelatnosti u Hrvatskoj. 1990.-ih godina u Hrvatskoj je proizvodnja meda bila relativno niska,
razlog tome bio je pojatan uvoz meda iz drugih zemalja. Po prvi put 1998. godine Vlada
Republike Hrvatske donijela je odluku o dodjeli poticaja za proizvodnju meda. Uvodenjem
novih drzavnih poticaja za proizvodnju meda, uzgoj matice, za testiranja i drZanja pCela,
rezultiralo je povecanjem broja péelara i péelinjih zajednica $to je samim time dovelo i do
povecanja proizvodnje meda, a time i do njegovog izvoza u druge zemlje. Tako je p€elarstvo
zadnjih godina postalo jedna od vaznijih grada poljoprivredne proizvodnje. Danas se u
Hrvatskoj proizvodi oko 7.000 tona meda od Eega se oko 40% i izveze. U Hrvatskoj danas
postoji veliki broj péelara koji to rade iz hobija, a koji su nosioci velike naturalne proizvodnje.
Zbog te ¢injenice procjenjuje se da je proizvodnja meda u Republici Hrvatskoj puno veca od
one koja je iskazana u podacima DrZavnog zavoda za statistiku i Hrvatske poljoprivredne

agencije.

,» Tijekom protekle tri godine zamjetan je pad broja pcelara i broja koSnica - u 2018. u odnosu
na 2015. godinu broj p¢elara smanjen za 41,86 posto, na njih 7.283, a broj kosnica za 34,13
posto, na 372.002. Podaci Hrvatskog péelarskog saveza (HPS), Ministarstva poljoprivrede i
Evidencija pcelara i pcelinjaka pokazuju da znacajan broj pcelara péelari s malim brojem
kosnica (do 30). Tih péelara je 3.024 ili 41,5 posto te im je péelarstvo hobi. Vise od polovice
evidentiranih pc€elara, ili njih oko 4.000 tisuce posjeduje izmedu 31 i 150 zajednica, odnosno
imaju ukupno 255.251 kosnica, $to je 68,6 posto ukupnog broja kosnica. Profesionalnih péelara,
koji imaju vise od 150 péelinjih zajednica, lani je bilo 267, $to je tek oko 3,7 posto ukupnog
broja p€elara. Ti pelari imaju ukupno 64.663 kosnice, §to je udio od 17,4 posto ukupnog broja
kosnica. Po podacima iz prijedloga nacionalnog péelarskog programa, ukupna proizvodnja
meda u 2018. procjenjuje se na 7.440 tona, $to je smanjenje u odnosu na godinu ranije kada je

iznosila 8.128 tona.”“ (HINA/Agrobiz, 2019.)
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4.4.1. Zastitnik pcelara i pcelarstva

U literaturi se kao zaStitnik plelara i pcelarstva moze naci sv. Ambrozije. On je bio milanski
biskup i crkveni naucitelj. Njegovu svetkovinu crkva slavi 7. prosinca. Zastitnikom pcelarstva
i pcelara je postao od davnina. Za njega postoji pri¢a kada je bio malen da se roj péela spustio
i odlozio med nad njegovom koljevkom i oko njegovih usta. Nakon toga pcele su se digle ne
ozlijedivsi ga. Taj je dogadaj navodno predvidio njegovu kasniju ulogu. Kada je postao biskup,
proc¢uo se kao dobar govornik kojem su rijeci tekle iz usta poput meda. On sam smatrao je i
drzao pcelinju kosnicu kao model skladne zajednice u kojoj vlada red i rad te je vjerovao da
pcele predstavljaju sve ono §to je poboZno i sveto. Upravo zbog toga crkva ga slavi kao sveca

i zastitnika pcelara i pcelarstva.
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5. UDRUGE PCELARA U SLAVONIJI I BARANJI

Zupanijski savez p&elara Osjetko- baranjske Zupanije jedna je od najveéih udruga péelara na
ovom podru¢ju. Uz nju valja spomenuti i pelarski savez Vukovarsko- srijemske Zupanije.
Takoder u sklopu Zupanijskog saveza postoji i radi jos Sest udruga: péelarske udruge PCELA
Osijek, péelarske udruge PCELA Nasice, péelarska udruga BAGREM Donji Miholjac,
p&elarska udruga BARANJA Beli Manastir, udruzenje péelara VALPOVSTINA Valpovo te
udruzenje p&elara DAKOVSTINA Dakovo. Dok uz p&elarski savez postoji i djeluje péelarska
udruga NEKTAR Vinkovci. Udruga Nektar Vinkovci osnovana je 1998. godine u Vinkovcima

gdje 1 dan danas obavlja svoju djelatnost.

18. travnja 2004. godine osnovan je Zupanijski savez pcelara Osjecko- baranjske Zupanije, te
broji preko 582 ¢&lana. Sto se ti¢e broja ¢lanova u udruzi Nektar, to¢an podatak nije nigdje
evidentiran, no moze se pronaci podatak kako u Vukovarsko- srijemskoj Zupaniji postoji 421
pcelar. Na razini cijele Hrvatske broj ¢lanova Hrvatskog pcelarskog saveza ve¢ dugi niz godina

se povecava, stoga ih je sada preko 7500.

Slika 1. Grb pcelarskog saveza, https://www.facebook.com/P%C4%8Delarski-savez-Vukovarsko-srijemske-
%C5%BEupanije-366147567299369/ (pristupljeno: 30.8.2019.)
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6. PCELARSKA PROIZVODNJA

lIako nije ugodno kada zuje i lete oko nas i nasih glava s obzirom da siju strah od mogucih
uboda, pcele su zapravo najcudesnije i najradiSnije Zivotinje u prirodi. One su vrlo korisne za
ljude i ljudsku zajednicu, s obzirom da proizvode tvari koje su korisne i ljekovite. Kao takva
pcela ¢ini neizostavni dio hranidbenog lanca biljaka, Zivotinja i covjeka. Pcela oprasuje biljke
i tako doprinosi njihovom rastu i razmnozavanju. Stoga kada ne bi bilo oprasivanja ne bi bilo

niti biljaka, a samim time niti Zivotinja jer ne bi imale hrane, a tako ni ljudi.

S obzirom na to kako se za pelu moze reci da je jedan od najvaznijih insekata za Zivot ¢ovjeka,
ne ¢udi ¢injenica da se Covjek od davnina poceo baviti uzgojem pcela i péelarstvom. Kazu kako
su pcele ¢udo prirode, te kako bi se ¢ovjek u pogledu njihove marljivosti, organiziranosti i

discipline trebao ugledati na njih. U nastavku rada saznat ¢e se nesto vise o péelama i njihovim

koristima.

6.1. Péele i péelinja zajednica

Péele spadaju u skupinu kukaca, odnosno u red opnokrilaca, tj. u grupu zal¢ara, te u okviru te
grupe u porodicu pcela. (Kaps, 2013.) Danas u svijetu postoji preko 20.000 vrsta pcela, dok se
kod nas uzgaja samo manji broj njih. Iako je maleni kukac, p¢ela ima vrlo slozenu anatomsku
gradu. Sastoji se od unutarnjeg i vanjskog sustava, a svaki od njih od jo§ nekih dijelova.
Unutarnji sustav €ine: ziv€ani, dis$ni, krvozilni, probavni, osjetilni, spolni i zljezdani sustav.
Tako vanjski sustav ¢ine kozni sustav i ekstremiteti, a ekstremitete ¢ine krila i noge. Za letenje
Joj sluze tanka i prozirna krila, koja se sastoje od dva para, odnosno prednja i straznja krila. Za

hodanje joj sluze tri para nogu, uz pomocu kojih skuplja cvjetni prah i ¢isti tijelo.
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Slika 2. Anatomija organizma pcele (Benkovic- Lacic, 2009.)

6.1.1 Vrste pcela

Kao §to je ve¢ napisano postoji veliki broj vrsta pcela, za sada je poznato 28 vrsta medonosnih
pcela. Europska pasmina pcela je tako najvaznija za nas, odnosno medonosna péela. U okviru
te pasmine razlikuju se Cetiri vrste, a to su: talijanska pcela, kranjska pcela, kavkaska pcela i

tamna europska pcela.

., Talijanska pcela, pcela je Apeninskog poluotoka, zuckaste boje, navikla je na dugotrajne pase
1 blagu klimu. Vrlo je blage ¢udi, slabo izrazena nagona za rojenjem. Zajednica se snazno
razvija tijekom ljeta i jeseni, matica je vrlo plodna. Cesto se zalije¢e u tude kosnice tako da nije
omiljena kod svih péelara. Zbog Zivota u blagoj klimi odrzava leglo do kasnih jesenskih dana,
zimuje u vrlo brojnim i jakim zajednicama pri ¢emu tro§i mnogo hrane. Odlikuje ju slabiji
instinkt za sakupljanje propolisa i nektara, medutim ima odli¢nu sposobnost koristenja slabih

pasa.” (P¢elarska udruga Labin, 2014.)

.Kranjska pcela je vrsta pcele u Hrvatskoj koja se jos naziva domaca péela. Crnog je tijela koje
je obraslo sivkastosrebrnim dla¢icama. Matica kranjske péele dnevno ima i do 2 000 jajasaca i
otporna je na bolesti. Postoji vise podvrsta: alpska, panonska i sredozemna, koju pojedini autori

nazivaju i jadranska p&ela.” (Zivot i stil, 2017.)

..Kavkaska pcela porijeklom je sa Kavkaza u Gruziji. Prema vanjstini sli¢i pomalo na kranjsku
pcelu, a razlikujemo dvije vrste: sivu i Zutu. Ima spori proljetni razvoj, ali ima odli¢nu
obrambenu sposobnost prema uljezima. Sama pcela ima duze rilce i marljivi je radnik na svim
pcelinjim pasama, ali je sklona zalijetanju u tude kosnice, tj. grabezi. Posjeduje slab rojevni
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nagon i brzo se prilagodava novim pasama. Posjeduje veliku sposobnost prikupljanja

propolisa.” (Agroportal, 2017.)

., Tamna europska pcela najvise se uzgaja u Njemackoj. Krupne je grade sa zatupljenim zatkom,
kratkog jezika i tamno sivom gotovo crnom bojom. Otporna je i prilagodena za duge i hladne
zime. Zbog te osobine ta se vrsta péela uspjela odrzati jo$ u Sjevernoj i Juznoj Americi kao i
Sibiru. Tokom sezone se razvija u zajednice srednje snage, razvoj zajednice traje dugo u jesen
pa zimuje u jakim, brojnim drustvima. Prinosi propolisa su umjereni, otporna je na bolesti dok

med unosi slabije od talijanske i sive Kranjske pcéele.” (Agroportal, 2017.)

6.2. Med

S obzirom na to da postoji puno opisa za med, krenimo redom. Prvi slatkis kojega je covjek
okusio bio je upravo med. Dakle, med je sladak i1 gust sok kojeg tvore pcele medarice od nektara
kojeg skupljaju na cvjetovima. Upravo taj nektar glavni je izvor ugljikohidrata koje pcele
pretvaraju u lako probavljivi slador, odnosno glukozu i fruktozu koji su ujedno i glavni sastojci
meda. Takoder u njemu se nalaze gotovo svi sastojci koji grade ljudski organizam. Stoga se
moze nazvati najsavrSenijim proizvodom prirode. Isto tako za med kazu da je lijek, eliksir
mladosti, pomoc¢nik u zacjeljivanju rana te kako ima pozitivan u¢inak kako na kosu i kozu, tako
i na cjelokupan ljudski organizam. S obzirom na to kako danas dolazi do izrazaja promjena u
ljudskoj prehrani, gdje se veéina okreée ka zdravom naginu prehrane, mora se spomenuti kako
upravo u tu grupu zdravih namirnica spada i med. Danas su p¢elinji proizvodi rijetka vrsta hrane
koja dolazi do krajnjeg potrosaca u obliku u kakvom su na¢injeni, odnosno neizmijenjenom

obliku.

.,Pri sagorijevanju 100 grama meda dobijemo 1.590.000 dZzula, odnosno 380.383 kalorija, ili
380,4 kilokalorija. Kilogram meda daje toliko energije koliko 3 kg svjezeg mesa ili 50 jaja ili 5
litara mlijeka, 3 kg slatkovodne ribe, dobar kilogram Sunke, 6 kg naranéi ili 3 kg banana.“
(Kaps, 2013.) Moze se zakljuciti kako je med namirnica iznimne kaloriéne vrijednosti. Takoder

moze se konzumirati samostalno ili kao dodatak drugim jelima i pi¢ima.
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Slika 3. P¢elinji med, https://vitamini.hr/hrana-i-zivot/hrana/med-710/ (pristupljeno:31.8.2019.)

6.2.1. Vrste meda

Hrvatska obiluje raznovrsnim, cijenjenim vrstama meda. Tako u gorskom podru¢ju ima med

od crnogori¢ne meljike, jele. Valja spomenuti i to kako on spada u najcjenjenije vrste meda u

svijetu. U Panonskoj regiji znacajni su bagrem, lipa, kesten i livade. U Sredozemnoj regiji

poznati su kadulja, ruzmarin i vrijesak. Kao takvo raznovrsno podrucje, na podruc¢ju Republike

Hrvatske moZze se proizvesti preko 80 vrsta sortnog meda.

..Prema nacinu proizvodnje i obliku u kojem se stavlja u promet, razlikuju se: (Rogulja, 2007.)

1.

med u sacu — stavlja se u promet u prirodnom, zatvorenom i nezalezanom sacu,

med u samotok — dobiva se istjecanjem (cijedenjem) iz saca, bez ikakve mehanicke

obrade,

vrcani med — dobiva se vrcanjem nezaleZanog saca,

presani med — dobiva se hladnim gnjecenjem nezalezanog saca,

topljeni med — dobiva se zagrijavanjem (ali ne vise od 40°C) drobljenog saca,

kremasti med — dobiva se kontroliranom kristalizacijom teku¢eg meda. To je 100 %

prirodni med, bez dodataka stranih tvari. Postignuta konzistencija uvijek je ista, $to

olak$ava kori$tenje jer med tako ne curi.

16



Najpoznatiji med prema konzistenciji je nektarni med. ,Nektarni med pcele proizvode od

nektara. Odredene biljne vrste péelama su izvor nektara (lavanda) ili peluda (lijeska), ili, to je

najpozeljnije, obiju vrsta neophodne hrane (kesten). Postoji nekoliko tisuca vrsta bilja ¢iji

cvjetovi luce nektar i daju pelud, ali samo jedan dio njih ima vece znacenje za pcelarstvo.

Razli¢ite vrste meda dobile su ime po biljkama s kojih pcele skupljaju nektar (primjerice,

bagrem, kadulja, lipa, kesten). S druge strane, ako pcele skupljaju nektar s razli¢itih biljaka,

dobivamo livadni med, voéni med i dr. (multiflorni med)* (Bauer, 1999.)

Kao $to je ve¢ spomenuto za Hrvatsku, ona je bogata raznovrsnim medonosnim biljkama.

Poznavatelji takvih biljaka, kao i p&elari, tvrde kako kod nas postoji stotinjak biljnih vrsta koje

su primamljive péelama. U nastavku, bit ¢e napisane najznacajnije i najpoznatije vrste meda

koje se proizvode u Hrvatskoj. (Jankovi¢, 1979.;Wikipedija, 2019.)

1.

Bagremov med- med svjetlo Zute boje, blagog mirisa i okusa, lagan i ukusan te se
stoga preporucuje djeci i bolesnicima. Njegove Sume se prostiru na podrucju
panonske regije, a poznata podrucja kod nas su: Podravina, Hrvatsko zagorje te
Moslavacke gore. Zbog svojih osobina spada u jednu od najcjenjenijih vrsta meda.
Zbog sastava, u kojem ima vise fruktoze od glukoze, mjesecima moze ostati u
tekucem stanju te se sporo kristalizira. Velike bagremove pase nalazimo u gotovo
svim kopnenim krajevima Hrvatske u kojima je nekad bio saden ili se proSirio

prirodnim putem,

Kestenov med- njegova tamna boja varira s obzirom na to u kojem je podneblju te

koliko je star. Ima izrazito karakteristican i pomalo gorak okus te prepoznatljiv

miris. Jedan od medova s najve¢om koli¢inom peludi,

Lipov med- vrlo bistar te gotovo proziran med, ugodnog mirisa i blagog okusa. Ima
veliko znacenje u izbacivanju Stetnih tvari iz organizma, upravo jer poboljsava
metabolizam. S obzirom da se sporo kristalizira, ostavlja se p¢elama kao hrana preko

zime,

Livadni med- ima blag i aromati¢an miris. Skupljeno bogatstvo cvjetne livade, med
od raznovrsnog livadnog cvijeca, stoga mu je i djelovanje Siroko. Prema koli¢inama
toga meda, livade su vazna pasa za sve pcele, ali one prave livade, na kakve smo

navikli 1 kakve su bile u povijesti, danas se gube zbog sve jace industrijalizacije.

17



5. Metvi¢in med- med tamnocrvenkaste boje, jakog i oStog slatko kiselog okusa.

Nakon vrcanja mijenja boju u tamnozutu te se kristalizira. Bogat vitaminom C.

Takoder postoje jo§ neke vrste meda, kao $to su: amorfin med, dra¢in med, facelijin med,
heljdin med, kaduljin med, lavandin med, malinov med, masla¢kov med, med od mati¢njaka,
metvi¢in med, plani¢in med, repi¢in med, ruzmarinov med, suncokretov med, vrbov med,
vrijeskov med, vrijesov med i zlatosipkin med. Navedene vrste meda malo su manje poznate u
krajevima Slavonije i Baranje, stoga o njima nece biti rije¢ u ovom radu. No, i oni se mogu naci

na trziStu Republike Hrvatske.

6.2.2. Kemijski sastav meda

,,U kemijskom pogledu med predstavlja izvanredno slozenu smjesu sa vise od 70 komponenata.
Neke od njih u med dodaju pcele, a neke vode podrijetlo od medonosne biljke, a neke nastaju
tijekom zrenja u sacu.” (Krell, 1996:124) Sve do danas sastav meda nije potpuno otkriven,
unato¢ razli¢itim analitickim metodama. Moze se reci da je najvaznije svojstvo meda, kojim se
opisuje njegov kemijski sastav, varijabilnost. Upravo jer ne postoje dva uzorka meda koja su

potpuno identi¢na.

Sljedeca tablica prikazuje koje sve sastojke sadrzi med. No, potrebno je napomenuti kako

navedeni sastojci nisu nuzno sastojci u svim vrstama meda.

Tablica 1. Lista sastojaka u medu (Krell, 1996.) Izvor: Rogulja, D.: Kemijske i fizikalne znacajke meda,
www.pcelinjak.hr (pristupljeno: 30.8.2019.)

Sastojci Kemijska skupina Kemijski spoj
Monosaharidi Fruktoza, glukoza
Disaharidi Maltoza, maltuloza, izomaltoza, saharoza, nigeroza, turanoza,

furanoza, laminariboza, a- i - trehaloza, melibioza i

gentibioza, palatinoza, celibioza

Ugljikohidrati
Visi saharidi Erloza, melecitoza, 3-a izomaltozil glukoza, maltotrioza, 1-

kestoza, panoza, centoza, izopanoza, rafinoza, teanderoza,
laminaritrioza, izomaltotrioza, izomaltotetroza i

iziomaltopentoza
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Kiseline

Glukoza, octena, masla¢na, limunska, mravlja, mlije¢na,
maleinska, mali¢na, oksalna, piroglutaminska, sukcinilna,

fumarna, tartarna, a-ketoglutarna kiselina

Vjerojatno prisutne

a ili B glicerofosfat, glikolna kiselina, glukoza-6-fosfat, 2 ili 3-

fosforglicerinska kiselina, piruvatna kiselina

Proteini i

aminokiseline

Razlicite vrste proteina
podrijetlom iz péele i
biljaka

Slobodne aminokiseline

Prolin, lizin, histidin, arginin, asparaginska kiselina, treonin,
serin, glutaminska kiselina, glicin, alanin, cistein, valin,

metionin, izoleucin, leucin, tirozin, fenilalanin, triptofan

Minerali

Kalij, natrij, kalcij, magnezij, zeljezo, bakar, mangan, klor,
fosfor, sumpor, aluminij, jod, bor, titan, molibden, kobalt,

cink, olovo, kositar, antimon, krom, nikal

Vitamini

Askorbinska kiselina, riboflavon, pantotenska kiselina,

nijacin, triamin, biotin, folna kiselina

Enzimi

Dijastaza, invertaza, glukoza-oksidaza, katalaza, kisela

fosfataza, laktaza, proteaza, lipaza

Sastojci arome

Esteri

Aldehidi 1 ketoni

Formaldehid, acetaldehid, propanaldehod, butiraldehid,
izobutraldehid, valeraldehid, izovaleraldehid, benzaldehid,
acetoin, metiletilketon, diacetil, furfural, 5-

hidroksimetilfurfural

Alkoholi

Metanol, etanol, propan-1-01, propan-2 ol, butan-1-01, butan-
2-01, izobutanol, 2 metil-1-butanol, 3-metilbutan-1-01, 3
metilbutan-2-o01, pentan-2-01, pentan-1-o01, pentan-2-o1, 2-
feniletanl, 3 fenilpropan-1-01, 4-fenilbutan-1-o1,

furfurilalkohol

Ostalo

Lipidi

Gliceridi, steroli, fosfolipidi, slobodne masne kiseline:
palmitinska, oleinska, laurinska, miristinska, stearinska,

linolna

Polifenoli

Toksi¢ne tvari

Holini

Acetilholin, pinecembrin

Tragovi pcelinjeg voska

Mikroskopske Cestice

Pelud, spore gljivica i bakterija, kvasci
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6.2.3. Uporaba meda

Danasnji ¢ovjek med koristi na mnogo nacina, najviSe kao hranu, sladilo, osnovu za pripremu

napitaka, ali 1 kao prirodni lijek.

S obzirom na to da je med iznimno vrijedan prehrambeni proizvod, ne ¢udi $to se nalazi u tako
Sirokoj prehrambenoj upotrebi. Njegova vrijednost lezu u tome $to se ne moze pokvariti, vec
samo kristalizirati. Takoder ima veliku kalori¢nu vrijednost, ali i vrjedniji nutritivni sastav. O
tome koliko energije ima u medu govori ¢injenica da bi kilogram meda mogao pokriti
cjelokupnu dnevnu potrosnju kalorija. No, treba napomenuti da ne treba pretjerivati sa dnevnom

koli¢inom konzumacije meda.

Isto tako, od davnina je poznato da je med lijek za Covjeka, s ¢ime se i danas svi slazu. Tako
med danas lije¢i razne bolesti, poput: koznih bolesti, bolesti probavnog sustava,

kardiovaskularnih bolesti i sli¢no.

Slika 4. Med kao hrana, http://www.domaci.de/viewtopic.php?t=90360 (pristupljeno: 31.8.2019.)

20



6.3. Ekonomic¢nost péelarske proizvodnje

Ostvariti $to vecu vrijednost proizvodnje sa §to manjim tro§kovima proizvodnje predstavlja
ekonomicnost u pcelarstvu. Tim nacelom nastoje se voditi i poslovati svi pcelari, kao i
poljoprivredna gospodarstva. Pcelari sa stajaliSta ekonomicnosti pcelarenja na pcelarstvo
gledaju kao na dopunsko zanimanje. Oni nastoje osigurati prihod, iako im to nije osnovno
zanimanje. Klasifikacijom i brojem kos$nica kojom gospodarstva raspolazu takoder se mogu
prona¢i u ovoj kategoriji. Povecanju produktivnosti proizvodnje svakako doprinosi i

rasprostranjenost ko$nica. Ukoliko se sele na vise lokacija, omogucava se rast i razvoj
pcelinjaka, ali i vece iskoristavanje pasa.

.Ekonomicnost pcelarske proizvodnje osigurava se primjenom suvremene tehnologije i
selekcioniranih linija ekoloski prilagodene autohtone sive pcele (Apis mellifera carnica).

Prinose po kosnici mozemo procjenjivati samo kod profesionalnih péelara.” (RH Ministarstvo

poljoprivrede i Sumarstva, 1997:123)
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7. PROIZVODNJA MEDA

Prvi dio ovog poglavlja u radu, bit ¢e baziran na podacima iz knjige, odnosno podacima iz
proslosti. (Hrvatski farmer, 1992.) Zatim ¢e drugi dio biti baziran na sadasnjim, stvarnim

podacima, vezanim za proizvodnju meda i svime §to je povezano s tom proizvodnjom.

7.1. Proizvodnja meda prije

Proizvodnja meda- 60 kosnica, stabilno pcelarenje; Model ST32.

Model obuhvacéa osnovnu tehnolosku koncepciju pcelarenja, kosnice, veli¢ine pcelinjaka,
hranidbu pcela te sve proizvode koji se tu ostvaruju. Sam model namijenjen je malim i srednjim
poljoprivrednim gospodarstvima. Ukupni primici koji se ostvaruju proizvodnjom meda sa 60
kosnica stabilnog pcelarenja iznosili bi 14.727 Njemackih maraka (DEM). Nakon podmirenja
troskova gospodarstvu ostaje 9.702 DEM. Ako su prihvacene obveze po kreditima za ulaganja
12.000 DEM, tada za troskove financiranja treba izdvojiti 295 DEM. Za amortizaciju je
potrebno 1.564 DEM, te bi tako neto primanja iznosila 7.843 DEM. Takva bi se proizvodnja
mogla odrzavati samo na razini jednostavne reprodukcije. Ocjena modela donosi se na osnovu

suvremene tehnologije, ekonomskih pokazatelja i profitabilnosti.
Proizvodnja meda- 100 ko$nica, stabilno pcelarenje; Model ST33.

Pocetni opis modela je isti te je model namijenjen po veli€ini istim gospodarstvima. Nadalje
dolazi do promjena. Ukupni primici gospodarstva iznosili bi 24.182 DEM. Nakon podmirenja
troskova od 8.518 DEM, gospodarstvu ostaje 15.664 DEM. Ako su preuzete obveze po
kreditima za ulaganja 20.000 DEM, tada za troskove financiranja treba izdvojiti 518 DEM, a
za amortizaciju 2.582 DEM. Neto primanja tada iznose 12.564 DEM. Ovakva proizvodnja bi
mogla osigurati znacajna sredstva za daljnja ulaganja. Ocjena modela donosi se na temelju istih

stavki.
Proizvodnja meda- 150 kos$nica, mobilno pcelarenje; Model ST34.

Opis modela je i ovdje ostao isti, kao 1 gospodarstva kojima je on namijenjen. Primici
gospodarstva ovdje iznose 38.291 DEM. Nakon §to se podmire troskovi 13.048 DEM, ostaje
25.243 DEM. Ako su preuzete obveze po kreditu 30.000 DEM, tada bi za troSkove financiranja
trebalo izdvojiti 6.145 DEM te ostaje 18.280 DEM neto primanja. Takoder bi i ovakva
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proizvodnja mogla osigurati znacajna sredstva za daljnja ulaganja. Isto tako i ovdje ocjena

modela pociva na suvremenosti tehnologije, pokazateljima i profitabilnosti.

7.2. Proizvodnja meda danas

S obzirom na slabu dostupnost stvarnih i dana$njih podataka, prikazani podaci preuzeti su iz
zavr$nog rada, Simi¢, 2014. Podaci su prvenstvenu uzeti jer su samostalno izradunati i napisani
te se temelje na stvarnom stanju, s obzirom da je Simi¢ rad pisao na primjeru osobnog

poljoprivrednog gospodarstva, stacionirano pcelarstvo.

Tablica 2. Pocetna ulaganja u péelarsku proizvodnju u kunama, Suvremeno péelarstvo (Lakti¢ i Sekulja, 2008.)

Tip kosnice 1 kosnica 20 ko$nica 50 kosnica 100 kosnica
LR AZ LR AZ LR AZ LR AZ
Kosnica 500 740 10000 14800 25000 37000 50000 74000
Satne osnove 180 120 3600 2400 9000 6000 18000 18000
Pribor za rad 2000 2000 2000 2000 2000 2000 3000 3000
Vrcaljka 5800 5800 5800 5800 5800 5800 5800 5800
Z.zastita 40 40 800 800 2000 2000 3000 3000
Péelinja zajednica 300 300 6000 6000 15000 15000 30000 30000
Matica 60 60 1200 1200 3000 3000 6000 6000
Pogace 36 36 720 720 1800 1800 3600 3600
Secer 60 60 1200 1200 3000 3000 6000 6000
Ukupno 8976 9156 31320 34920 66600 75600 126400 150400

Ukoliko se gospodarstvo odlu¢i samo na stacionirano pcelarstvo, moraju biti svjesni ¢injenice
kako su samim time i prihodi manji. Dok je selece pcelarstvo isplativije zbog vece koli¢ine
proizvedenog meda. Kod dobrog stacioniranog p&elarstva moze se proizvesti oko 30 kg meda
po kosnici, za razliku od sele¢eg kod kojeg taj broj moze preci i 70 kg. Ovo gospodarstvo
odlucilo se prvo za stacionirano, a zatim na selece pcelarstvo $to im omogucuje vise pase

godisnje te time i vecu proizvodnju meda.

23



Tablica 3. Kalkulacija prihoda u stacioniranom pcelarstvu uz proizvodnju 30 kg po kosnici, Suvremeno pcelarstvo
(Lakti¢ i Sekulja, 2008.)

Stavka Jedinica mjere Koli¢ina Jedini¢na cijena | K. amortizacije | Ukupno kn/ko$
Prihodi

Med kg 30 13 390

Propolis kg 0,2 310 62

Vosak kg 1 30 30

Pelud kg 0,2 65 13

M. mlije¢ 0 0 1800 0

Rojevi nukleus 1,5 300 450

Poticaj kg 50 50
Ukupni prihodi 995

Tablica 4. Kalkulacija troskova materijala u stacioniranom pcelarstvu uz proizvodnju 30 kg po koSnici,
Suvremeno pcelarstvo (Lakti¢ i Sekulja, 2008.)

Stavka Jed. mjere Koli¢ina Jedini¢na cijena | K. amortizacije | Ukupno kn/ko$
Varijabilni troskovi
Secer kg 20 6 120
Pogaca kg 3 12 36
Z. zastita kn 40
Ambalaza kom 1 200 0,21 42
Ukupni varijabilni troskovi 238
Fiksni troskovi
Materijal kom 1 780 0,07 55,7
P. zajednica zajednica 1 300 0,1 30
Matica kom 1 60 0,5 30
Pribor kom 1 6200 0,08 5,16
Ukupni fiksni troskovi 120,86
Sveukupni troskovi 358,86
Visak prihoda nad troskovima 636,14
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8. ANKETA

Za potrebe pisanja ovog zavr$nog rada, osmisljena je i provedena anonimna anketa. Anketa je
kreirana preko Google Disk aplikacije i podijeljena sa odabranom skupinom ljudi. U nastavku

slijede prikaz i pojasnjenja svakog napisanog pitanja.

Spol

20 odgovora

oM
oz

Slika 5. Spol ispitanika, lzvor: Autor

Starosna dob

20 odgovora

® <18
@® od18do 25
® od 26 do 35
@ od 36 do 45
@ od 46 do 55
@ vide 0d 55

Slika 6. Starosna dob ispitanika, Izvor: Autor

Moze se zakljuciti kako su anketi pristupili i muski i Zenski ispitanici. Starosna dob je rasirena,

krece se od 18 do 45 godina. No, najvise je zastupljena populacija od 18 do 25 godina.
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Radni status

20 odgovora

@ Zaposlen/a
@ Nezaposlen/a
@ Studentiica
@ Ucenikica

@ Ostalo

Slika 7. Radni status ispitanika, Izvor: Autor

Stupanj zavrsenog obrazovanja

20 odgovora

@ Zavriena osnovna $kola

@ Zavriena srednja dkola

@ Zavriena visa $kola ili fakultet
@ Zavrien magisterij ili doktorat

Slika 8. Stupanj obrazovanja ispitanika, Izvor: Autor

Ispitanici su veé¢inom studenti, sa zavrSenom srednjom Skolom. Nekolicina je zaposlenih,

takoder sa zavrSenom srednjom Skolom, viSom $kolom ili fakultetom te magisterijem odnosno

doktoratom.
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Mjesto stanovanja

20 odgovora

@ Selo

@ Many grad (do 50 000 stanovnika)

© Grad srednje veli¢ine ( od 50.000 do
100.000 stanovnika)

@ Veliki grad (vise od 100.000
stanovnika)

Slika 9. Mjesto stanovanja ispitanika, Izvor: Autor

Iznos mjesecnog osobnog prihoda (okvirno)

20 odgovora

3(15%)

2(10 %) 2(10%) 2(10 %)

2(10 %)

0 1000 1000 1500 2000 2500 3000 4000 4300 5000 10000

Slika 10. Iznos mjesecnih prihoda ispitanika, Izvor: Autor

Vecina ispitanika Zivi u manjem gradu sa do 50.000 stanovnika, neki su sa sela te nekoliko njih
iz velikog, odnosno srednjeg grada. Mjesec¢ni iznos prihoda se proteze doslovno od 0,00 kuna
do 10.000,00 kuna. Najvise su zastupljeni oni sa prihodom od 1.000,00 odnosno 3.000,00 kuna.
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Konzumira li se med u Vasem kucanstvu?

20 odgovora

® Da
@® Ne

Slika 11.Konzumacija meda u kucanstvima ispitanika, Izvor: Autor

Koliko éesto kenzumirate med?

20 ndgovora

@ Svakodnevno

@ Par puta tiedno

@ Jednom tjedno

@ Jednom mjeseéno
@ Nikad

Slika 12. Ucestalost konzumacije meda, lzvor: Autor

Vidljivo je kako se u svih 20 kucanstava ispitanika med konzumira. No, kada je ucestalost
konzumiranja u pitanju, odgovori su raznovrsni. Neki med konzumiraju svakodnevno ili par

puta tjedno, dok ga drugi konzumiraju jednom tjedno ili mjese¢no, odnosno nikad.

28



Gdje kupujete med?

20 odgovora

@ Na trinici
@ Na kuénom pragu

a @ U trgovini

Slika 13. Mjesto kupovine meda, Izvor: Autor

Koju vrstu meda konzumirate?

20 odgovora

@® Bagrem
® Livadski
@ Kesten
@ Sumski
@ Lipov
® Mijesani

Slika 14. Konzumacija meda prema vrsti, Izvor: Autor

Med medu ispitanicima ve¢inom kupuje na trznici ili kuénom pragu, kod manjeg broja u
trgovini. Bagremov med je najkonzumiranija vrsta, a slijedi ga livadski med te na kraju Sumski

i mijeSani med.
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Imate li stalnog dobavljaca?

® Da
@ Ne
Slika 15. Ispitanikov dobavlja¢ meda, Izvor: Autor
Kupujete li med iz eko uzgoja?
20 odgovora
®0a
® Ne

Slika 16. Kupovina eko uzgojenog meda, lzvor: Autor

Po pitanju dobavljaca, vise od pola ispitanika ima stalnog dobavljaca, dok ih nekolicina mijenja.
Moze se pretpostaviti da su to oni ispitanici koji med kupuju u trgovini. 80% ispitanika kupuje

med iz eko uzgoja, §to je vrlo dobra brojka i pojava.
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Koristite |li med za neke druge potrebe osim jela?

20 odgovora

@® Da
@ Ne

Slika 17. KoriStenje meda, Izvor: Autor

Kako najcescée konzumirate med?

19 odgovora

® Uiaju

® Zakolate

@ Jedem ga samog
® Kava

Slika 18. Nacin konzumacije meda, Izvor: Autor

65% ispitanika med koristi i za neke druge potrebe osim jela. Dok je manje njih klasi¢ara, koji
ga koriste samo kao hranu. Prema odgovorima ispitanika med kao hrana se najcesce jede sam,

odnosno konzumira se stavljanjem u ¢aj.

Prema podacima i odgovorima dostupnim nakon provedene ankete, moze se zakljuciti kako su
ljudi i dalje tradicionalni i vjerni kupovini meda na trznici. S obzirom na to kako se danas sve
vise ljudi odlucuje na bavljenje pcelarstvom ne ¢udi ¢injenica $to neki med kupuju na kuénom
pragu. Pretpostavimo, ukoliko se broj pcelara povecava, povecéava se i njihova
rasprostranjenost, odnosno mjesta na kojima se med moze kupiti. Kada su vrste meda u pitanju,
koriste se sve one vrste koje su pogodne za stvaranje u ovim dijelovima Hrvatske. No, potrebno
je povecati konzumaciju, s obzirom da je ve¢ spomenuto kako je med danas vrlo zdrava i

ljekovita hrana.
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9. SAJMOVI

S obzirom na to kako je pcelarstvo danas sve popularnija djelatnost u Hrvatskoj, ne ¢udi
¢injenica kako postoji pregrst manifestacija, sajmova, izlozbi te ocjenjivanja meda. Za ovo
podneblje Hrvatske, to¢nije Slavoniju, postao je popularan i prepoznat sajam pod nazivom
., PCelarski dani“ koji se ve¢ godinama odrzava u Vinkovcima. Sajam je sada ve¢ poprimio

medunarodni znacaj.

Ove godine odrzani su 16. po redu ,Pcelarski dani®, u organizaciji Pcelarskog saveza
Vukovarsko- srijemske Zupanije i Hrvatskog pcelarskog saveza. Sajam traje dva dana, to su
petak i subota, a odrzava se sredinom ozujka. Okuplja plelare, proizvodace péelarske opreme
te niz stru¢njaka iz tog podrucja, proizvodnje meda i p¢elinjih proizvoda. Zadnjih godina sajam
se odrzava u prostorima dvorane Barun Trenk u Vinkovcima. U sklopu samog sajma odrzavaju

se razli¢ita predavanja i javne tribine. Na sajmu vec¢inom sudjeluje oko 40 izlagaca.

“Smisao organiziranja P¢elarskih dana je pruziti moguénost pcelarima da na jednom mjestu po
pristupacnim cijenama uspiju nabaviti ili dokupiti svu potrebnu opremu, ali se i educirati te
razmijeniti iskustva“, istaknuo je Stanko Culjak. “Medni doru¢ak s hrvatskih péelinjaka,
namijenjen osnovnoskolcima, za cilj ima educirati i potaknuti djecu od najranije dobi da med i
ostale pcelinje proizvode koriste u svakodnevnoj prehrani, tako da ¢e i ovoga puta malisani
moc¢i kuSati med, kolace i ostale slastice od meda. Nakon Mednog dorucka slijedi nam i
otvorenje sajma, kao i tribina pod nazivom “Agro-klaster Vukovarsko-srijemske Zupanije i
moguénosti trzenja meda”, koja je na programu u 13 sati. Ove godine oéekujemo oko 40
izlagaca pcelarske opreme i desetak pcelara, koji ¢e omoguciti kusanje meda posjetiteljima”,
objasnjava predsjednik udruge Nektar Vinkovci i predsjednik Zupanijskog pcelarskog saveza

Stanko Culjak. (Novosti.hr, 2019.)

32



10. ZAKLJUCAK

Na pcelarstvo se moze gledati i kao poduzetnicki oblik proizvodnje. Republika Hrvatska
zahvaljujuci svom geografskom polozaju te klimatskim i vegetacijskim uvjetima ima dobre
uvijete za pcelarstvo, ali i za jo§ bolji razvoj samoga. Obiluje livadama, poljima, Sumama, pa i
samim cvjetovima na kojima péele mogu boraviti i sakupljati nektar. No, valja napomenuti
kako je u proslosti bilo puno bolje i pogodnije. Danas, zbog velike industrijalizacije na
odredenim podrucjima nije dobro ostavljati pcele i njihove kosnice, pogotovo ukoliko se osoba

odluci na eko uzgoj.

Kako bi se dobili o¢ekivani i Zeljeni prinosi meda te ostvarili zadovoljavaju¢i pokazatelji
ekonomske uspjesnosti proizvodnje potrebno je imati dovoljno znanja i razvijene vjestine.
Glavni cilj ne treba biti $to veca dobit, ve¢ dobiti §to vece koli¢ine meda uz $to manje troskove.
Razlikujemo dva nacina pcelarenja, a to su: mobilno i stacionirano. Dakako, svako od njih ima
i prednosti i nedostatke, na péelaru je da se odluci kojim se zeli baviti, ovisno o uvjetima i
mogucénostima. Sama proizvodnja meda ne zahtijeva previsoka ulaganja u osnovna sredstva,
ve¢ znanje péelara. On mora biti upucen u razvijanje tehnologije, kao i posjedovat odredenu.
Hrvatskoj danas ima veliki broj péelara hobista koji su nosioci velikog dijela prirodne
proizvodnje. Stoga se procjenjuje kako je proizvodnja meda u Hrvatskoj zapravo i puno veca
od one koja se prikazuje prema podacima Drzavnog zavoda za statistiku i Hrvatske

poljoprivredne agencije.
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